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Hilton Garden [nn
Krakow Airport

Hilton Garden Inn Krakdw Airport to miejsce, gdzie klasyka tgczy sie z nowoczesnoscig.

Elegancki hotel potozony jest w Balicach, jedynie 12 km od historycznego centrum Krakowa.

To idealne miejsce, zardwno na kameralne uroczystosci, jak i wystawne przyjecia weselne na 160

0sob. Miegjsce, ktdre tworzg ludzie z pasjg do goscinnosci. Niezwykte doznania kulinarne zapewni

Mitosz Kowalski, szef hotelowej restauracji L’atmosphére, zdobywca prestizowej czapki Zéttego
Przewodnika Gault&Millau.
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Oferujemy
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Menu serwowane Zimny bufet Napoje
bezalkoholowe

Wino na Chleb weselny Profesjonalng
przywitanie GoSci obstuge kelnerskg

Elegancka Kolacje Degustacyjng Apartament dla
zastawe stotowg dla Pary Mtodej - po Nowozencow
podpisaniu umowy




Skomponuj swoje menu

ZESTAW NR 1 ZESTAW NR 2 ZESTAW 3
120 pln/os. 125 pln/os. 135 pln/os.
Starter Starter Starter

Dwukolorowy krem z grzybéw
z chrzanowa smietang i pudrem
ziotowo-bekonowym

tosos macerowany podany z satatka
z fenkutu i pomaranczy, ogorek,
majonez szafranowy

Terrina z krdlika i kurczaka
konfitowanego z emulsja
z zielonych szparagow

Danie gléwne
Podwedzany filet z kurczaka supreme
podany z puree ziemniaczanym, w asyscie
palonego kalafiora i musu z pieczonej
marchewki

Danie gltéwne
Wellington z poledwiczki wieprzowej
podany z ziemniaczanym gratin,
puree z selera, burakiem, marchewka
i zielong fasolkg szparagowa

Danie gtéwne
Filet z kaczki podany z puree
z truflowych ziemniakow,
mini warzywa, sos madera

Deser
Pomaranczowy creme caramel
z sorbetem mandarynkowym

Deser
Czekoladowa marquise ze swiezymi
malinami i sorbetem malinowym

Deser
Beza Pavlova z musem z markui
i owocami lesnymi




Bufet 1
35 pln/os.

Bufet 2
45 pln/os.

Bufet 3
23 pln/os.

Patery regionalnych wedlin i migs pieczonych
(marynowana karkéwka, rolada z indyka,
szynka gotowana i wedzona, kabanos)
Wybor seréw z konfiturami i bakaliami

(sery plesniowe, dojrzewajace, wedzone)
Sledzie marynowane na dwa sposoby
Drobiowo-warzywna terrina

Mus z tososia i dorsza

Wybdr satat z dodatkami

Safatka z pieczonych batatow i bekonu
Safatka grecka

Pikle i marynaty (cebulki, papryczki, patisony,
kapary, ogorki, karczochy, mini kukurydza,
oliwki)

Sosy zimne (tatarski, cumberland, miodowo-
musztardowy)

Wybor pieczywa

Mini ciastka bankietowe (trzy rodzaje ciast)

Owoce sezonowe w catosci

Wybér dan goracych

cena za osobe

Patery regionalnych wedlin i migs pieczonych
(marynowana karkéwka, rolada z indyka,
kietbasa wiejska, poledwiczka podwedzana,
antrykot pieczony)

Wybdr pasztetéw (wieprzowy w ciescie
francuskim, drobiowy z owocami suszonymi)
Wybdr seréw z konfiturami i bakaliami (sery
plesniowe, dojrzewajace i wedzone)

Sledzie marynowane w dwdch odstonach
Drobiowo-warzywna terrina

Wybdr ryb wedzonych

Wybdr satat z dodatkami

Satatka z pieczonych batatéw, bekonu

i cukinii

Satatka z grillowanym kurczakiem i dipem
cytrusowym

Pikle i marynaty (cebulki, papryczki,
patisony, kapary, ogdreczki, karczochy, mini
kukurydze, oliwki)

Sosy (tatarski, cumberland, miodowo-
musztardowy)

Wybdr pieczywa

Mini ciastka bankietowe (trzy rodzaje ciast)
Mus czekoladowy i owocowy

Tarta owocowa

Owoce sezonowe w catosci

Patery regionalnych wedlin i mies pieczonych
(marynowana karkéwka, rolada z indyka,
kietbasa wiejska, poledwiczka podwedzana,
antrykot pieczony, kabanos, boczek
pieczony)

Wybor pasztetow (wieprzowy w ciescie
francuskim, drobiowy z owocami suszonymi,
pate z gesich i drobiowych watrdbek)
Wybdr seréw z konfiturami i bakaliami (sery
plesniowe, dojrzewajace i wedzone)
Marynowane $ledzie w trzech odstonach
Drobiowo-warzywna terrina

Wybdr ryb wedzonych

Ryby pieczone w cafosci

Wybdr satat z dodatkami

Safatka z pieczonych batatéw, bekonu

i cukinii

Satatka z grillowanym kurczakiem i dipem
cytrusowym

Safatka Farfalle z tunczykiem, prazonym
orzechem laskowym i karmelizowanym
ananasem

Tarty i quiche z pieczonymi warzywami,
serem kozim, grzybami

Pikle i marynaty (cebulki, papryczki,
patisony, kapary, ogdreczki, karczochy, mini
kukurydze, oliwki)

Sosy (tatarski, cumberland, miodowo-
musztardowy, pomarariczowo-limonkowy)
Wybodr pieczywa

Owoce sezonowe w cafosci

Mix ciasteczek bankietowych (szarlotka,
sernik, orzechowiec, czekoladowe, mini tarta
owocowa)

Mus czekoladowy, kawowy i owocowy

Barszcz czerwony z pasztecikiem z migsem z konfitowanej kaczki 20 pln
Kwasnica na wedzonym zeberku 20 pin
Zurek z biatg kietbasa, jajkiem poszetowym i chrzanem 20 pln
Strogonoff 25 pln
Wegierska zupa gulaszowa z kluseczkami z podwedzanej papryki 25 pln
Ragout wotowe z pieczonymi warzywami i ziemniakami 25 pln
Tikka masala z ryzem basmati 25 pln
Tajskie curry z ryzem jasminowym 25 pln
Pieczony dorsz z pudrem z fososia wedzonego, szpinak, grzyby lesne i zielone risotto 35 pln
Filet z tososia z grillowanymi warzywami i pieczonym batatem 35 pln
Pieczone udko z kaczki z duszong czerwong kapustg i anyzem, pampuchy 35 pln
Kurczak duxelle z ziemniaczanym gratin i warzywami 35 pln
Poledwiczka wieprzowa faszerowana serem camembert i orzechami laskowymi, bekon, ziemniaczane puree cytrynowe 35 pln
Diugo duszony boczek BBQ, pieczone ziemniaki, creme fraiche z mieta i ogorkiem 35 pln



Alkohole

Wodka

Biata wodka klasy premium 0,51/85pln
Biata wodka klasy super premium 0,51/180 pin
Piwo

Zywiec 0,51/10 pn
Zywiec Keg 30 |/ 480 pIn szt
Heineken 0,51/12 pin
Heineken Keg 30 | / 600 pIn sztuka

Wino biale i czerwone

Wino domu 0,751/ 60 zt
Starannie wyselekcjonowane wino 0,751/110 pIn
Alkohole kolorowe

Whisky 0,51/120 pIn
Woddka kolorowa 0,51/70pIn

Istnigje moZzliwos¢ wniesienia wiasnego alkoholu — wystepuje wtedy opfata korkowa.
Cena do indywidualnego ustalenia.
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